


e ansere Specsen,
bonnen Sce bei uns im Lokal su unsenen
Riichenitl o dootollon.

Wer tieien Sce tenglichor Willlommen
i Familienbetried sect 1960

Vtine Familien Rlent & Stocker

E ‘
Maultaschen Muffin “s
an marinierten Blattsalaten 22 serviert 7,50 €
Veggie Muftin s =
an marinierten Blattsalaten 22 serviert 7,50 €
Hausgebeizter Lachs
Nordlandlachs vom Kiichenchef selbst gebeizt mit Créeme fraiche ¥ und Baguette 9,10 €
Kleiner Salatteller Rohkostsalate 220, Kartoffelsalat 224, Blattsalate > 5,10 €
Frischer Kartoffelsalat ==v Hausgemacht nach Oma s Rezept 4,90 €

Suppen ans der Tasse

Kraftbrihe mit Klosschen s 510 €
Kraftbrihe mit Kriuterfladle s 510 €
Kraftbrithe mit Leberklosschen vom Rind »sv 5,10 €
Kraftbrithe mit Maultaschen s 5,10 €

Jeden Dienstag gibt’s bei uns die besten Spare Ribs im ganzen Landkreis.
Wir servieren immer ab 18.00 Uhr fiir bis Ihr satt seid:

Spare Ribs 212 WeStemkartOffeln Al Krautsalat 212 DlpS A3,A10



Groler Salatteller

Rohkostsalate 2240, Kartoffelsalat »24+, Blattsalate > mit Joghurtdressing >~

Salat ,,Club“

Karotte, Gurke >2+v, Blattsalat, Joghurtdressing >+, Knoblauch, Kisesticks 41+

Salat ,,Cheft®

Rohkostsalate 240, Kartoffelsalat 244, Blattsalate mit Joghurtdressing 2+
serviert mit Kochschinken ¢, Kise » und gekochtem Ei» dazu Baguette *»

Salat ,Lady*

Rohkostsalate 240, Kartoffelsalat 244, Blattsalate mit Joghurtdressing 2+
serviert mit Friichten, Streifen von der Truthahnbrust, Mandeln * und Baguette *»

Salat ,,Edelfisch®

Tomatenecken und verschiedene Blattsalate mit Joghurtdressing 2+
serviert mit gebratenen Edelfischfilets # und Baguette *

Diock

Fisch Grillteller

Edelfischfilets # gegrillt dazu Garnelen, Gemiuse-Safran-Reis ¥ und KriutersoRle ~

Gebratenes Zanderfilet

an Gemusestreifen », Petersilien-Kartoffeln # und KriautersoRle »

Sie konnen jederzeit eine Beilage zu Thren Gerichten austauschen lassen,

13,90 €

14,00 €

14,90 €

20,90 €

20,90 €

hierfiir verrechnen wir pro Anderung 1,00 €. Folgende Beilagen stehen zur Wahl:
Spitzle / Semmelknodel / Kisespitzle / Pommes frites / Kroketten / Twister

Westernkartoffeln / Bratkartoffeln / Schupfnudeln



Empelluny

1/2 Hahnchen

mit Pommes frites 11,90 €

Fiir dieses Gericht miissen Sie immer eine
Zubereitungszeit von 30 min. emplanen. Wir garen
Ihr Hiihnchen immer frisch nach Bestellung

Seit iber 60 Jahren nach dem gleichen Rezept
zubereitet, von Generation zu Generation

weltergegeben.
Holzfillersteak
Saftiges Stiick vom Schweinenacken (roh ca. 250g) gegrillt
und mit Speck-Zwiebeln * sowie etwas BratensoRe * serviert 13,90 €
Rumpsteak
Zartes Stiick vom Roastbeef (roh ca. 250g) gegrillt mit Krauterbutter ~ serviert 19,90 €
Kalbssteak
Stiick aus der Kalbssteakhiifte (roh ca. 250g) gegrillt mit Kriauterbutter ~ serviert 21,90 €
Quaitsliche Bedlagen & Digo
Pommes frites 350€ | Ketchup 0,40 €
Kroketten « 1,50€ | Mayonnaise s 0,40 €
Westernkartoffeln « 1,50€ | Knoblauch Dip x 1,50 €
Twister-Kartoffeln » 500€ | Scharfer Ketchup Dip~ 1,50€
Bratkartoffeln 500€ | BratensoRe 1,50 €
Spitzle v 550€ | RahmsoRe »#» 1,50 €
Schupfnudeln » 550€ | ChampignonrahmsoRe = 2,50 €
Semmelknodel v 500€ | Brotss 1,00 €
Kisespitzle v 600€ | Baguette 1,00 €
Buntes Gemise 500€ | Geschmailzte Zwiebeln  s50¢€




Sonneck Toplle
Medaillons vom Schweinefilet & Rinderfilet
mit Champignons, Gemiise, Schupfnudeln 4+ & RahmsoRe '+

Rostbraten

Roastbeef mit Rostzwiebeln, hausgemachte Spitzle 4 & BratensoRe »

Rostbraten Schwiabisch

Roastbeef, Rostzwiebeln, Schupfnudeln #+, Sauerkraut, Maultasche =+ & SoRe »

Medaillons vom Schwein
Zarte Stiicke vom Filet mit Kisespitzle 2424 Rostzwiebeln & BratensoRe »

Grillteller ,,Uwe*

Steaks vom Rind, Schwein & Pute mit Gemiise, Pommes frites, Kriauterbutter #

Kalbsrahmbraten
Sanft geschmorter Kalbsbug mit hausgemachten Spitzle -+ & RahmsoRe

Braten vom Hirsch
Hirschkalbskeule geschmort mit Wildpreiselbeeren, Spitzle ~+ & WildsoRle -+

Schweinebraten

Sanft gegarter Schweinenacken mit hausgemachten Spitzle #+ & BratensoRe »

Sauerbraten vom Rind
Rinderbug emgelegt 2 und geschmort, serviert mit Semmelknodel »2+ & SoRle »-»

Fleischkiichle

Fleischkiichle #+ nach Oma s Rezept mit hausgemachten Spitzle »+ & BratensoRe »

Leberknodel gerostet

Hausgemachte Leberknodel #+ angebraten in der Pfanne mit Ei

Maultaschen tiberbacken ,hausgemacht®
Maultaschen '»#+4 angebraten in der Pfanne mit Ei~ und Kise >+ iiberbacken
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22,90 €

18,90 €

21,10 €

18,90 €

15,60 €

10,30 €

10,30 €

9,90 €

11,90 €



Vegetarnioct;

Gemiusebratlinge »«
frisch zubereitet mit Rahmchampignons ~ und Schupfnudeln *# serviert 16,30 €

Kisespitzle

mit hausgemachten Spitzle 4+, Sahne ~, Kise '»¥ und mit Rostzwiebeln serviert 9,00 €
Gemuseteller

Gemiise sanft gedampft mit Grilltomate, Gemiise-Safran-Reis ~» & KriutersoRle ~ 17,10 €

Schuitsel

Jagerschnitzel vom Schwein
Zarter Schweinerticken (natur) mit Champignons, Spitzle ~+ und BratensoRe * 13,90 €

Wiener Schnitzel vom Kalb

Kalbssteakhtifte paniert #+ mit Pommes frites & Ketchup oder Mayonnaise 0 16,90 €

Schnitzel vom Schwein
Schweinerticken paniert -+ mit Pommes frites & Ketchup oder Mayonnaise »4» 11,90 €

Schnitzel von der Pute

Putenbrust paniert #+ mit Pommes frites & Ketchup oder Mayonnaise »4° 11,90 €

Cordon bleu vom Schwein
Schweinerticken paniert #+, geftllt mit Kése »#4 & Schinken =+ dazu

Pommes frites & Ketchup oder Mayonnaise »#© 12,90 €
1 mit Konservierungsstoff Al Glutenhaltiges Getreide
2 mit Farbstofl’ A2 Krebstiere
3 mit Antioxidationsmittel A3 Eier
4 mit Siissungsmittel Saccharin A4 Fisch
5 mit Sitkungsmittel Cyclamat Ad Erdniisse
6 mit Stilfungsmittel Aspartam enth. Phenylalaninquelle A6 Soja
7 mit Stilfungsmittel Acesulfam A7 Milch
8 mit Phosphat A8 Schalenfriichte
9 Geschwefelt A9 Sellerie
10 Chinhaltig Al0 Senf
11 Colffeinhaltig All Sesamsamen
12 mit Geschmacksverstirker Al2 Lupine
13 Geschwirzt Al3 Weichtiere
14 Gewachst Al4 Schwefeldioxid und Sulfit
15 Gentechnisch verindert Eine detaillierte Beschreibung der einzelnen Allergene bekommen
Sie auf Wunsch bei der Geschiiftsfithrung.

Hotel Restaurant Sonneck - Fischweg 2 - 74523 Schwibisch Hall / Gottwollshausen
Telefon & WhatsApp 0791 970670 - info@sonneck-klenk.de - www.sonneck-klenk.de



